Plan de Dieu

« Cuvee Jacques »

Cépages :
Grenache Noir, Cinsault, Mourvedre, Syrah

Terroir & lieux dits :

Trés sec, Galets Calcaires ; Piecaud

Vinification & Elevage :

Vendanges Manuelles, Sans éraflage
Cuvaison de 30 jours en grappe entiere
Elevage 30 mois en cuve inox, 6 mois en bouteilles

Pas de filtration finale

Déqustation & Accord mets et vins :

Un Plan de Dieu puissant, bon équilibre et persistance aromatique

Couleur intense, associée a des arémes de réglisse, fruits rouges, fruits confits
A accompagner avec : viandes rouges, fromages de caracteres, chocolats
Température de dégustation : 19-21 °c

A déguster dans les 15 prochaines années.
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