Rosé du Mourre du Tendre

Cépages :
80% Carignan, 20%Cinsaut,

Terroir :
Sol Argileux, riche

Vinification & Elevage :

Vendanges Manuelles
Pressurage direct et fermentation a froid

Elevage 3 mois en cuve inox

Déqgustation & Accord mets et vins :

Un rosé agréable en bouche, vif et frais

Couleur rose vif, associées a des ardbmes framboise et cassis
A accompagner avec : Grillade, poissons,

Température de dégustation : 9-11 °c

A déguster dans les 2 prochaines années
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